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Fecha de Visita , 13 l 9 , 2024 Hora Inicio 9:30 a. m. Hora Finalizacién 5:30pm ¥
Capitulo A. INFORMACIGN UNIDAD OPERATIVA o '
1. identificacién

N° Convenio/Vigencia: 7321/2024 Nembre Asociado: FUNDACION PASOS FIRMES

Nombre Comedor Comunitario : 113843-CCCP 10-003- LAS FERIAS

Fecha Inicio Operacién: 2105/2024 Fecha Final Operacién: ¢ 1/11/2024

Nombre Responsable del Servicio: INGRID OLEJUA
2. Ubicacion

Localidad: ENGATIVA Barrio: Las Ferias Direccidn: CALLE 79 #69 Q -25

Tel: NO APLICA Cel.: 3156819557 Correo Electrénico: i C 7321-2024 lasferias@outlook.com

*

3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 N° Personas Beneficiarias en Atencidn: 300
Noes
Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: 300 Total Asistencia del Dia: 296 Total Histérico de Asistencia: posible

M-Categ.(‘ri'fé-f:_kﬁeas del Comed orComumtaﬂa ‘

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Area de recibo de alimentos cumple con las c NG NA ) e NG NA
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la Area de almacenamiento de alimentos cumple con
normatividad sanitaria vigente, permitiendo realizar D D las condiciones higiénico-sanitarias establecidas D

1 |las actividades de verificacién de cantidad, calidad 2 |por la normatividad sanitaria vigente garantizando
e inocuidad de los alimentos que se reciben, la temperatura, humedad y circulacién del aire que
aislada de cualquier riesgo de contaminacion fisica, se requiere para cada alimento.
quimica y/o biologica.
Area de preparacién de alimentos cumple con las c NC NA c NC NA
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la D D
normatividad sanitaria vigente y se encuentra
distribuida fisica o espacial en cuatro (4) zonas
basicas ({caliente, fria, pre-alistamientc e Area para la distribucion de alimentos permanece
higienizacion), debidamente sefializadas. en éptimas condiciones de limpieza y orden; cuenta

3 |La zona de higienizacién cuenta con lavamanos con 4 lcon los elementos necesarios, en condiciones
grifo de accionamiento no manual dotado con higiénicas, que faciliten la distribucion de los|
dispensador de jabdn, toallas desechables o alimentos a los beneficiarios
equipos automaticos para el secado de manos en
buen estado, debidamente sefializado y ubicado en
las areas de elaboracion o préximos a estas parala
higiene del personal manipulador de alimentos.

c NC NA Area de instalaciones sanitarias cumple con las c NC NA

Area de consumoc de alimentos cumple con las l____] l:] condiciones higiénico-sanitarias establecidas por ia| D
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con normatividad sanitaria vigente v cuenta con servicio
iluminacion y ventilacion natural o artificial suficiente. sanitario en cantidad suficiente para uso pUblico,
con bateria sanitaria en buen estado de

5 Esta drea estd dotada de mesas y sillas de 6 funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado de
material que faciliten la limpieza, desinfeccion y la los siguientes elementos de aseo: caneca con tapa
comodidad de los beneficiarios; disponiendo de las de accionamiento de pedal con bolsa permanente,
sillas (puestos) de acuerdo con la cantidad de dispensador con jabdn liquido, papel higiénico v
beneficiarios asignados para el consumo de elementos para el secado de manos (toallas de
alimentos por turno. papel o secador de manos eléctricc) y. en las)

condiciones establecidas en el anexo técnico.
o Area de higienizacién para elementos de aseo
Area de. a_iis’tamlgntg e -personal es_ta separacfa 48 2 e e cumple r;ong las condicFi)ones higiénico sanitarias & 2 HA
los/senicos sa_nrtanos {modorc-_? C‘Stem.asj' ress establecidas por la normatividad sanitaria vigente y
de almacenamlgnto y preparacién de alimenfos, y| es un espacio exclusivo para el lavado de los

bl etk ilorep ® oo o 35, s n'an o e o

ropa de diario. Asi mismo, se encuentra en genere riesgo de con‘famlnacmn dlfe!'ente al _érea
d das condiciones de lim ,ieza desinfeccién d.e rgczb_o, aTmacena_mlento, Preparscion; Bendday
Adectia P ¥ . distribucién de los alimentos.
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Ne Vatiable Nivel de Cumplimiento

Area de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en material higiénico sanitario, hermético (no es permitido
tanque de asbesto o cemento), con capacidad suficiente minima de 500 litros y cuenta con el certificado de higienizacion
con tiempo de expedicion no mayor a 6 meses (conforme lo sefialado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolucion 2115 de
2007), emitido por una empresa vigilada por la Secretaria Distrital de Salud-SDS, con concepto sanitario favorable de fa
empresa, ficha técnica de los productos utilizados y descripcion del proceso realizado.

NC NA

0

un lugar alejado del area de preparacion vy
almacenamiente de alimentos para evitar el riesgo
de contaminacién guimica.

—

9
1 Fecha Lavado Tanque: Dia 20 Mes 08 Afio 2024 Material: Plastico N° Tanques':, 2
Capacidad Total: 1000 L Empresa: FUMINDUSTRIAL BC _Certiicado N° C-0047656
Concepto Sanitario: FAVORABLE Fecha Concepto: Dia 12 Mes_04 Arfio 2024 SQ07004595
e Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento |
LH o . -
Larmeshmet SR o e c e w
|desenarasa njtes Sl = geest 4 d;bi S 9 D Area de almacenamiento de combustibles cumple D
10 idenﬁﬁgado ort 'anizadc“ sefializado; ubicado en 14{°" S 0 e BEADICOtias. e Ehiiess
i » Org Y : téenico para el uso de gas GLP (gas

propane).(Caseo que se requiera)

Categoria 1: subcomponenté Suministro Alimentario

N

Variable

Nivel de Cumplimiento

NO

Variable

Nivel de Cumnplimiento

Implementa el ciclo de menls, minuta patrén vy

14

18 afios, dentra de los primeros treinta (30) dias
calendario contados a partir de la fecha de inicio del
cenvenio, con el fin de establecer la necesidad de
suministrar una preparacién vegetariana de manera

NA

OO O

15

< e e andlisis del aporte nutricional para los distintos < e e
Aplica el procedimiento “Planificacion Alimentaria v/ P p
: o £ p grupos de edad determinados por Ig
su implementacién en los servicios sociales de la - . ) ’
12 G i 13|SDIS,cumpliendo con le descrito para intercambios
SCIS", teniendo en cuenta los documentos vy : o :
¥ de alimentos v suministrande las raciones a la
formatos asociados a este. ke i i g
poblacién beneficiaria, acorde con las condiciones
establecidas en el anexo técnico.
Realiza una encuesta de opinién con los
beneficiarios del Comedor Comunitario mayores de c NC NC NA

Mantiene disponible en un lugar visible del
Comedor Comunitanio, las minutas patrén, el ciclo
de menus y los documentos de andlisis de aporte

[x]e

Variable

eReia 16/05/2024 nl.‘at:icional a las perscnas manipyladcras de}
] ’ alimentos, asi como el ciclo de menus y el mend
i : del dia para visualizacicn de los beneficiarios.
JEn caso de ser aceptada, suministra el mend a los
beneficiarios una vez al mes previa autorizacién de
la Suhdireccidn de Nutricién.
Ne Nivel de Cumplimiento

16

i Peso Neto %
| 1 i Utilizado |
! equerido {ka)| |
L S IR el L1+ [N
i i
; ; SRR ENP e st s o T
| Ssopae | — | @ — o O
| cazuela | i
L
| Cereal
i

huevo
| Verdurao
| ensalada | ——=

e

Men

]
1

|
E
!‘"“"' » i
| Tubérculo |
| o platano |

i

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el “Andlisis del Aporte Nutricional” en las cantidades establecidas para cada preparacién y
de acuerdo con los criterios técnicos establecidos en el ciclo de ments.

Proteina -

" —

| Harina de Trige ;

Bebida de |
fruta |

Postre

C NC NA

[x] []
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N° Véria-ble Nivel de Cumplimientoc [Ney Variables Nivel de Cumplimiento
Cualifica al falento humane del Comedor c NC NA c N NA
Comunitario en el procedimiento “Planificacion
Alimentaria v su implementacion en los servicios I:l D I:l
sociales de la SDIS” con sus documentos y :
formatos asociados, manejo de minuta patron, ciclo
de menus, andlisis nutricionales, estandarizacién de

17

{Dia_Dia 03 Mes_ 05 Afio__2024

utensilios y porciones servidas, recepcién de
alimentos y conccimiento de los criterios minimos
de aceptacion y rechazo; en los tiempos sefialados
y con los soportes establecidos en el anexo técnico.
Fecha Cualificacién ( induccion):

Dia ___03 05  Afic

Mes 2024

Minuta patron Dia 26_ Mes__07 Afic__2024,
15/08/2024

Fecha Procedimiento:

Fecha: Estandarizacion:

1

©

Ofrece menls especiales en las fechas de navidad
y fin de afic conforme los criterios establecidos por
la Subdireccién de Nutricion.

Dia 29 Mes 06 Afc 2024 ,
15/08/2024
Fecha Recepcién-Criterios:
Dia_03 Mes__05__ Afo____2024
Categoria 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional
e Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cump]imign‘to

{Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma

de datos antropométricos, disponiendo de los

e LI j (bal digital y tallimetro) 1 - b a
; diosiy —— - equipes (balanza digital y imetro), en las
Prc?fe‘;smnal on Nutncsor_z Y D|eté§ca_pam0|pa eles E:I concﬁciones sefialadas en el anexo técnico y las D
act:v!dades de fortaie.c Jr_nrento ’recmgo' ik FQma de mediciones son registradas en ef formato generado
\I-f?ei;jal::a:isa nuigggiglm e!t;za;émézenrs;blgf:;%r;s z‘: desde el sistema de informacién misional SIRBE
!agSub i szcién preg P ylo format_c: "Toma Yy registm_ _de medidas
7 antropométricas” firmados en original 5Sno se
i . permite la-firma digital ni selios) y reposan en fisico
Fecha Fortalecimiento  Toma medidas s lgsrchivos del Comedor Camunisrio: Crc;nogram:
antropométricas: 21/05/202:
{Fecha Toma de datos antropométricos:
Dia___21 _ Mes__08 Afio __2024
19 20|Pia 13 Mes _ 07 Afio __2024 masiva a
Fecha Sensibilizacién Vigilancia Nutricional: 138 beneficiarios
Dia __09 Mes 05 Afio_ 2024
Dia _15__ Mes __ 08 Aiio 2024 masiva 3
Fecha Jornada Estado Nutriclonal: {41 beneficiarios
o’ 15/08/2024 - 5 beneficiarios nueves
Cia_14__ Mes_ 06 Afo_ 2024 22/08/2024 - 1 beneficiario nuevo
Fecha Socializacion Clasificacion Nutricional:
Dia Mes Afio X
NC NA NC

2

e

Profesional en Nutricién y Dietética registra v,
presenta el reporte de digitacion de medidas]
antropomeétricas en el sistema SIRBE de acuerdo
caon lo establecido en el anexo técnico.

C

22

Profesional en Nutricion y Dietética realiza
orientacion y abordaje a los cases identificados con
malnutricién, atendiendo la linea técnica de Ila
Subdireccién de Nutricién.
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Categoria 3. Subcomponente Acciones de Informacidn, Educacién y Comunicacion (1EC)
en Promocién de Préacticas Saludables de Alimentacidn, Nutricién y Actividad Fisica.

Variabie

fisica en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.

Registra y presenta el reporte de digitacién en el

Ne Nivel de Cumplimiento | N Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutricion y Dietética define e G NC NA ] NG NA
implementa el Plan de promocion de practicas X X
saludables de alimentacion, nutricion y actividad D D ; D D

Fecha Aprobacion: EESEHEISAIS sistema SIRBE, de los procesos de promocién de CARGUE
23] ) 24 practicas saludables de alimentacion, nutricién vy 28/08/2024
Dia _07 Mes __06 Ano __2024 actividad fisica, conforme lo sefialado en el anexo]
técnico.
f\ctividad IEC:_Master Chef del "Plato saludable”
Actividad Fisica: Cardio Dance
Fecha Actividad:
Dia 28  Mes__ 08 Anfa__2024
Profesional en Nutricion y Dietética implementa de
manera bimestral la Estrategia de Informacién c NC NA ¢ NG NA
Educacién y Comunicacién I[EC “Valoro y cuido I:I D D l:l EI
nuestros alimentos: Préacticas clave para Ia Entrega informe cualitativo de la implementacion
prevencion de desperdicios de alimentos en los g del Plan de promocién de practicas saludables de
25 84 beneficiarios mayores | 26

hogares”.

Fecha Actividad:
Dia 13 Mes 06 Afio __2024

2810812024 {30 beneficiarios)

de 18 afios

alimentacién, nutricién y actividad fisica en el
formato correspondiente, al finalizar el convenio.

Categorfa 4. Subcomponente Safubridad

4.1. Conicepto Sanitario

NO

Variable

Nivel de CI.;mlemienté

27

Cuenta con el acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacién de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedicion inferior a un
{1)afio. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) afio el
ASQOCIADO realiza los tréamites correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccién, vigilancia y control frente a la

autoridad sanitaria competente

Concepto: _Favorable con requerimiento Porcentaje de Cumplimiento: 83%,

Fecha: Dia: 08_ Mes: 02__ Afo: 2024 _ N° Acte; AS02N150209

Hospital/Subred: SUBRED NORTE

NC

L]

NA

C

: 4,2 Procesos -‘_:iei Servicio de Alimentacidn

4241, Compéa. de Alimentos

ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

.No

Variabie

Nivel de Cumplimiento

28

Da cumplimiente con lo  establecide en la
Resolucion 5109 de 2005 y demas normas
concordantes v complementarias, asi como los
lineamientos técnicos establecidos por el Ministerio
de Salud y Proteccién Social, el INVIMA en rotulado
de alimentos. Para el caso de productos cérnicos
cumple rotulado de acuerdo con el Decreto 1500
de 2007.

Cc

NC NA

Elabora e implementa "un plan de compras de
alimentos de acuerdo con los formates “Plan de
compras consolidado mensual asociados” y “Plan
de Compras semanal asociades” publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de mends y
analisis nutricional con su respectivo cronograma.

Se adquiere camicos, abarrotes, tubérculos, frutas
y verduras para las preparaciones garantizando su
disponibilidad para minimo dos (2) dias de
operacibn vy de acuerdo a las condiciones
establecidas en el anexo técnico.

NC

L]

NA

¢
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competente, dejando evidencia de la gestidn realizada

Y S 1))
Fecha Autorizacion

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios faverables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescade, cérnicos, leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para pollo y came presenta
autorizacién sanitaria de acuerdo con el Decretc 1500 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitaric de acuerdo con la
Resolucién 719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) afie, el ASOCIADO sclicita al proveedor o proveedores
los trémites correspondientes a la inscripcién y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria

C NC NA
1 O O

Alimento t Proveedor Fecha Goncepto | Concepto .Sanitaria fR&gistro-Permiso;f
o fk_ e e Raniaro o | o Notificacién sanitaria |
P?no f ~ Avawos PLAZA : 1300312028 ; Longpmmeiia ] 300612020 g
LA has | - _ remmwews | ooomm |
# Leche ‘ MORTINO : 1471 112023 ) ‘ FAVORABLE RSA-OODSMS 2019 |
i Queso_ ”_— } I\—ﬂo;RTINO i - 14!11!2023 . ; . -“FA;_E;;MBLE RSA-0027062—2023 o
Yogurt 1 ‘“i.\.'IORfINO T 14!1~ ;;2023 ) M%m & .“FAVDRABLE - RSAE02|27303 |
I:lelario 1 i ) “MORTINO 14!1 1!2023 é 1 FAVORABLE i i RSA-0007804-2019“ t
Cr;iiiﬁ;da% i ‘MORTINO” i - 14f1112023 : “:" Ly FAVOgABLE i ? ..’-I;{E:;A:w0~612190-2021 E
Huevos M.;\KRO o 15111.’2023( %FAVS;!ABLE ch;{Eeut;.Rm;m;NTw I pin - ) ;
At;n kWM— MAK‘RO E i —{5111“;2-(123 o A;;-\VSRABLE CONREQUERMENTBT T Rsﬁ&;ﬁéoz N
Pulpas ‘r il “EL El;E;\lm s 1..!62;20-324 EET E o FAVORABLE ‘ -”PSA-OD1161.:£617
ks 4,2,2 Transparte daAllmenms ! _
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Cumple con lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013, capitulo VI, articulo 29 y demés normas vigentes relacionadas con el c NC

transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y conirol de los vehiculos con concepto favorable y fecha de
expedicién inferior a un (1) afio. Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos
a transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Fermato Transporte de Alimentos FOR-PSS8-232.

4

]

e W : = ;
Alimento Proveedor ‘ Placa Vehicuio , Fecha Concepto Sanitario ‘ Concepto ;
i Pollu 1 A .;LAA;&;E‘LA&;M T SAOF;E;E;S . Edil 11‘2323 ! "“FA\féRABll:I_':-'_m "o
” Ca"ne V ‘AL.AMOS PLAZA ) SOPSGB 7!111’2023 = ?_ ‘Mw;;\-lgRA‘BLE A |
31 - Leche & I‘.fIORTINigI~ il ? b mUY‘:'TSNS; i ¥ N Vi.4171111202j°.—.iw ~w un_u.w;EOEABLE - w
[ ouess | Moé?.};"& | trxess | umweons | FAVORABLE |
3 Y;g:.lrt R | .TTXSDS E 717!11!2023 o E A mFlAVGRABi.E il
i 7H;[aﬁo ¥ l;r‘lAKRO i TTX 505 - E ..-171'1 1.'2023 £ "'““2" - ‘MF.F\)\\I;DRABLE" . ]
Gremade [ wakwo s | e | eevoname |
huevos | mako | Lzwoe | 7wemozs | ravomseE
a;;l:ln o MAKRO - ‘ LiI;I“{;m" 71?!08!2024 - Tﬁ N m;A;IORABLE —:
Pulpas | ) éi:EDEN L Fs&;eﬁ ) ‘”\18109.'2023 ; “ FAVORA.BI:E_ . 7.

o s RectbooRecepcténdemlmentos e g

Ne) ' Variable  Nivel de Cumplimiento

32/o18G dela pagina web de la SDIS, junto con los formatos asociados.

Implementa lo establecide en el “Instructivo Recibo o Recepcién de Alimentos y “Control de enirada y salida de alimentos” publicado en

= O O
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B e e

Ne Variable Nivel de Cumplimiento |N°® Variable | Nivel de Cumplimiento '
Los alimentos que requieren cadena de frio son c NG N : . c NC NA
s Los alimentos se rotulan con: Nombre de! alimento
almacenados en ; i 5
refrigeracgnsentrecgﬂgl(zofi; ?g otegc‘;egre?:iriaénd: [:' facha de: ingreso, fecha do sgeso o fecha da D D
3 P vencimiento para productos empacados, ndmero
8°C o0 menor) y se registra diariamente las lecturas d6 lote cuan(;;o apﬁque e aif}:?acenamfentc de
de temperatura en los formatos “Confroi de : g .
{temperatura de equipos de refrigeracion” y "Control :t?:?;oior?tgn;:;lgiz;a:::zz d; ;Zr;iel:;(::jé di:
. 1de temperatura de equipos de congelacién. L e R
33 P P g 34]en recipientes herméticos o bolsas de polietilenc
Loes alimentos no perscederos empacados reneperEmes ekt sy RigRE:
individua
prese ntelr:ne?:féosw?:rioi::noje yvi d:tmiﬁj q:g Los huevos son almacenados a temperatura
almacenan a temperatura ambiente, sin contacto an’sb[e in (ﬂ.o Stipenar 8 26 *C; &n tn fedpiniits
directo de la luz solar, sin presencia de humedad piistng. hgmesdn, bilsdo: oo I hlia de
3 s ! y vencimiento tomada del empaque original
se ubican en estanterias de manera organizada.
_ _ c NG NA Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas, c NC NA
El almacenamiento de alimentos preparades como . que por su naturaleza no es necesario mantenerlos
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en X en refrigeracién, se almacena en canastillas
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados plasticas en buen estado, a temperatura ambiente
35 tes de material hi it; d 26 lasti bi tad & i bient:
¢ herméticos y separados de los alimentos crudos, y separades de acuerdo con su naturaleza y grado|
sin ningin tipo de contacto y en diferentes de madurez; evitando dafioc mecanico por
compartimentos. sobrepeso o friccionh. Estos alimentos estan
separados de los abarrotes y lacteos tipo UHT.
Ne. Nivel de Cumplimiento

Variable

El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccién, clasificacion, higienizacion, pelado, corte o picado, pesado

de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacién. (o NC NA
~ A O
{Se implementa la clasificacién de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento y
{preparacion de alimentos.
4.2.5. Preparacion de los Alimentos
e Variable Nivel de Cumptimiento {N° Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa el ‘“Instructive preparacion de : ’ .
alimentos”, publicado en el SG de la pagina web de NG NA Las:ensaladasy. postios que conlienen. s picada NC NA

38

la SDIS.

Realiza proceso de descongelacion de productos
carnicos segun lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeracién y no a chorre de agua, canecas con

O & O

39

son cortadas y picadas el mismo dia de suministro.

La adicion de aztcar para los jugos y sorbetes se
realiza méximo media hora antes del servido y no
se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche|
congeladas al jugoe.

o

Nﬂ

agua o sometidos a proceso de coccién).

Variables

Nivel de Cumplimiento

veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos

§ Sopa o Cazuela

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimoe dos

Preparacion del Dia ; Ti°C

‘SOPA DE FIDEOS

SERE eSS PR HEE L Py,

t Ensalada o Verdura

ERDURA CON HUEVO

Tubérculo o Pléatano

APA COCIDA

Cereal |ARROZ CON ARVEJAS 87,5
' Proteina {PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN SALSA BLANCA 86,5
‘ S - S~ R ———

U, NI .

T IR

83,7 |

Bebida de Fruta

Postre

ELON CON YOGURT

|SORBETE DE GUANABANA

o] NC NA

] O
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4.2.6. Servido y Distribucion de alimentos

Variable

Ne Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se asegura una presentacién adecuada vy c NC NA C NC NA
agraildable de gada una de la; preparaciones y se D D
realiza el servido de los alimentos, teniendo en . _—
cuenta los utensilios estandarizados y en menaje e garanizaa lag personas bensficianas ol Kl de

e los componentes del ment en el mamento de fai
en buen estado, higienizado y seco con la enfrega : :
de cuchara sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de sl del spoyn knientario d? SERrto edn e
41 |postre (cuando se ré viera) 'servilleta: 42 ciclo de mends establecido. Adicional se garantiza
q Y ' que toda mujer que se encuentre en periodo de
{Los aderezos como yogur, crema de leche, leche ge‘st Mo Jacecia hasta_ Io; doc\_s meses: Lue
condensada, wvas pasas, queso {rallado o en asis?a al Comedor Comunitario reciba un aporte
leubos) v helado que hacen parte de los postres o adicional de leche de 200 cc o queso de 35g.
base de frutas se adiciona en el momento del
servido, sobre la porcion individual.
PRI bl SEAR TN o o c e m
cucharas, trinches o tenedores, entre otres. No se I:l Lf: ar:;;ic;t:n(sch;:rs sazﬁan:iﬁlgaiom?; i CI;S} D

43thace uso de guantes desechables y los alimentos 44 zonp carabter sﬁcus‘ - !ca o Iuna = db: e
calientes servidos no permanecen en tiempo de onaratones alas DA S
espera por mas de cinco minutos en la linea de brep P '
servido.

N Variables Nivel de Cumplimiento
Se mantiene a disposicién de las personas beneficiarias durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con c NC NA

45 |especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ajf triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

4.2.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiolégica del Servicio de Alimentacion
c NC N Permite la aplicacién de pruebas microbiologicas c NC NA
D establecidas por la normatividad nacienal y las D D
Almacena las muestras diarias de zalimentos demas requeridas por la SDIS para los andlisis a

a6 preparados de acuerdc con lo registrado en el i 47 ftem de ensayo de materias primas, productos
Formato Preparacion de Alimentos y en los terminados, superficies, frotis de manos de
tiempos establecidos en el anexo técnico. personal manipulador de alimentos, agua de 15/07/2024

consumo y ofras pruebas microbiclégicas que sean 24j08/2024
tomadas por la SDIS ¢ por terceres autorizados. 021092024
Cumple con ios requisitos micrebiolégicos vigentes " it ol
de la normatividad nacional y los demds requeridos < NC NA . : g i
por la SDIS para los andlisis a ftem de ensayo de D Implementa las acciones correctiva req}xendas para D
ot iy e i subsanar los hallazgos que se deriven de los

48 seiperisies pfrotis ! de P ranns i person;i 49|resultades no conformes de las pruebas
manipui dé:' da slmentoe. ages deconsampinge microbicldgicas que sean tomadas por la SDIS o
pruebas microbiclégicas que sean tomadas por la por terceros autorizados por fa SDIS
SDIS o por terceros autorizados.

Ne Variables | Nivel de Cumplimiento

50

Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiolégico relacionade con posible contaminacion alimentaria o
{enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

NA

NC
1 I

[1o

4.4. Practicas Higiénicas

e

Variable :

Nivel de Cumplimiento

ND

Variable

Nivel de Cumplimiento

51

Aplica de manera permanente los controles de
calidad necesarios para ofrecer a los beneficiarios

1alimentos inocuos.

§

nN

Garantiza la aplicacion de las Buenas Practicas de
Manufactura - BPM en todos los procesos
realizados en el Comedor Comunitario, asi camo ia
aplicacidn de las normas de higiene, fimpieza y
desinfeccion para garantizar la inocuidad de los
alimentos.

c NC

NA

L1
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Ne Variable Nivel de Cumplimiento |

Implementa el plan de capacitacién continuo y permanente dirigido 2l personal manipulador de alimentos desde el momento de su
vinculacion a la ejecucion del convenio, en coherencia con lo sefialado en la Resolucién 2674 de 2013 vy el anexo téchico.

Nombres y Apelhdos Mampuiadoras(es) de Al!mentos

N TR

__Fecha Capacitacién |
15!08]2024

c NC NA
ET N .

1 MARTHA LUCIA REYES PERSONAL
———— - SRR —— _—— MANIPULADOR DE
12| MARIA ISABEL GUTIERREZ 15108!2024 ALIMENTOS
53 3 cu\uom GALiNDo 1510812024 ‘
'4 B|BIANA YOLANDAVALENCIA 15!0812024 §
1510312024
e Variable Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificacion médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida por

un médice que cuente con nimero de registro profesional; con vigencia inferior a un (1) afio. [é e NA
;ﬁ: e Liesinia Nombres S;A;éltidos Mampu]adoras(es) de Aiimentos s & Fecha Certiﬂcado Medtco ﬁg
| 1 |MARTHA LUCIA REYES - 2M212028 |
| 2 | MARIA 1SABEL eu-r}Ei:EéEE e | swmozoz4 |
| s cLavbmGALNDO T . ogmmees "““"‘"‘é
™| | |GLANCA YOLANDA VALENGIA | 2210812024
;" 5 |CARLOS ALEXIS ROJAS (Auxillar Administrativa) ! 1310812024
; 76 INGRID_»;!:IAL!ETH OLEJUELA ( Re;ponsable del Sérvic;o) oy  21/08/2024 ,
%7 KELLY BELTRAN {Numxc;oms-m) )  25/0412024
118 : SO S e e A i Jg TP, ‘_,__m._n}f
j : e, oy o a5 ? e ;
N°.: Variable Nivel de Cumplimiento
: Impiementa y sccializa con el persanal y beneficiarios el Protoccolo de Lavado de Manos dispuesto en el Sistema de Gestién de la SDIS,
el primer mes de inicio de la operacion y en adelante con una periodicidad bimestral y cuenta con los soportes de la actividad. NC NA

55

Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de

alimentos, area de consumo de alimentos y bafios.

{Fecha Sogcializacién:

{Dia 13 Mes 07 Afio 2024 BENEFICIARIOS y Dia 26 Mes 07 Afio 2024 PERSONAL

45. Equ:pos Muables utensﬂms Menaje

.N.o

Variable

Nivel de Cum_plimiento

NB

Variable

Nivel de Cumplimiento |

56

imenaje requeridos para la prestacién del servicio

|especificaciones sefaladas en el anexo técnica, en

{reciban la entrega de alimentos para consumo en

{participante) y marcados de acuerdo con lo

Dispone de los muebles, equipos, utensilios y

en el Comedor Comunitaric conforme las

condiciones de buen estado y funcionamiento.
**Para los participanies que excepcionaimente

casa, se cuenta con la cantidad establecida de
recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada

establecido en el anexo técnico

Cc NC NA
[0 O

57

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como minimo:
cronograma, hojas de vida de cada uno de los
equipos; donde se reflejen las caracteristicas de!
equipo, capacidad, fechas y descripcion de los
mantenimientos.

NC

L]

NA

=
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4.6. Plan de Saneamiento

o

Variable

Nivel de Cumplimientc |N°®

Variable

Nivel de Cumplimiento

58

j Participa en la jornada de fortalecimiento técnico de

socializacion del Manual de buenas practicas para
la prevencion de pérdidas y desperdicios de
alimentos convocada por fa Subdireccion de
Nutricion y realizar su correspondiente divulgacion
con el talento humano vinculado a la operacion dei
Comedor Comunitario.

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:

Dia__12

Mes__06 Afio _2024

Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio:

+

Dia__12 Mes 06 _ Arfio 2024

Fecha Divulgacion:
Dia_29 Mes_06_ Afo _2024 , 15/08/2024

o] NC NA

E

59

Realiza seguimiento a la implementacién y reporte
de acciones asociadas” a Manual de buenas
practicas para la prevencién de pérdidas vy|
desperdicios de alimentos, mediante el
diligenciamiento del Formato de Redgisiro y control
de desperdicio de alimentos producto de
descomide (FOR-PS$S-047) o el formato que lo
sustituya, y el- reporte frimestral consolidado
Formato de Registro y control de desperdicio de
alimentos producte de descomide (FORPSS-047)
o el formato que lo sustituya, el tercer dia
calendaric de les meses enero, abril, julio v
octubre, !

NC NA

(2

e

Variable

Nivel de Cumplimiento {N°

Variable

Nivef de Cumplimiento

Adapta e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de

NA

No se evidencia indicics o presencia de plagas,
roedores o vectores.

o] NC NA
O O

60 |Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria 61jFecha Fumigacion:
Distrital de Integracion Social.
Dia _20 _ Mes 08 Afio 2024
Certificado C-003-7785
Variable Nivel de Cumplimiento | N'. Variable Nivel de ﬁumplimi‘ento

Utilizar estrictamente las instalaciones del Comedor

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto c NC c NC
| |Distrital 389 de 2009 y demés normas Comunitario para el cumplimiente del objeto del
62 concordantes, por lo cual no podra recibir ni 63jconvenio. En estas, NO se podran ejercer
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas actividades de proselitismo politico, religioso,
de corresponsabilidad o de participacion. ideoldgice, comercial o de cualquier otra indole.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento

64

Presentar a la supervision o interventoria informe mensual de ejecucién del Componente Alimentacién, Nutricidn y Salubridad dentro de
los primeros dos (2) dias habiles de cada mes, que dé cuenta del cumplimiento de los compromisos del componente en mencion con

sus respectivos soportes, de acuerdo con los lineamientos definidos por la SDIS.

NC N

=0 0

informacién por parte de la Supervisién

El nitmero de personas beneficiarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al nimero de personas beneficiarias registradas en la planilla de asistencia.

Hora de Registro Nimero Registro Asistencias RAD Nimero Registro Asistencias Planilla X Comentarios

12:00. m. 92 118
1:30 p. m. 3 -

g 245
£00 pm; i Se evidencia coincidencia entre el registro def RAD y el
3:00 p. m. = - listado de firmas.
3:30 p. m. 296 296

Total 296 286
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Se realiza visita de seguimiento de supervisién al comedor La Ferias. Se realiza entrega de ment N°5 semana 1. Se
observa intercambio para el menu de la jornada se cuenta con intercambio de fruta de pulpa se entrega guanabana por

maracuya.

Variables 11: No aplican, dado que el gas que cuenta el comedor es natural.

Variables 18,22,26: No aplican, dado que se encuentran dentro de los tiempos de gjecucion.

Variable 50: No aplica, dado que no se ha presentado brote o evento epidemiolégico relacionado con posible

contaminacion alimentaria o enfermedad transmitida por alimentos - ETAS. r

En la verificacion se evidencia faltante de adicion de zanahoria y habichuela, de la sopa, se adicionaron posteriermente

5Kg de las verduras.

Se socializa el acta y se deja copia al comedor.

e

Comentarios por parte de quien atiende ia visita i

Oy CoretanesS  Ae o Ua.

<

rdnd 4 Ol Lozada

1O UL U

Peipnidise del Lrue
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Tipo L ' A Fecha Limite
o R . \fanab!e Descripcion Cli ﬁp“".'- : t 5
i i i i i fa =
0 37 Se evidencia que no se aplican todos los pasos de prealistamiento dado que no ses pesan las Proxima visita

materias primas por preparacion, para el caso de la sopa faltante de zanahoria y habichuela, 5Kg.

Se evidencia que se dispone de pechuga de pollo congelada para la preparacion; se observan 2
O 38 preparaciones verduras con huevo gue se observan no homogeneas, dado que la primera cuenta | Prdxima visita
con mayor cantidad de zanahoria.

/

e
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Fecha 2 ©
o % Generacion 3 g
= I 0-R Seguimiento Supervisién o Estado o
(o] &
= dd/mm/aaaa sl |no R [RR
13/09/2024. Se evidencia que se presenta resultado en muestra de Frotis de manos
O | 48 16/05/2024 | de Manipulador de cocina Maria Isabel Gutierrez , tomado el 2 de septiembre, X Cerrado

conformes.

13/09/2024. Se evidencia que se implementa de forma adecuada “Planificaciéon

(0] 12 27/07/2024 Cerrad
Alimentaria y su implementacion en los servicios sociales de la SDIS” X errado
13/09/2024. De acuerdo al muestreo realizado a las preparaciones del grupo de edad

(0] 13 27/07/2024  |de mayores de 14 afios, cumple con los pesos servidos de todas las preparaciones X Cerrado
de la jornada.

o 3 23/08/2024 13/99/2024. Se eV|.d'en0|a que el asom:a\do suministra un.\'/entllador al comedor, para X Cerrado
facilitar la evacuacion de calor de las areas de preparacion.

o 44 20/08/2024 13/09/2024. Se evidencia que se cumple con las caracteristicas organolépticas de X Cerrado

todas las preparaciones de la jornada.
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o Fecha %:L E
é-g— § Generacion O,R Seguimiento Supervision § Estado | §
5
7 ddimm/aaaa s1 {NO R IRR
—
n
7
P
//
' ; Quien Atiende la Visita Quien Realiza la Visita ' .
g - i | : -
c'!qud Juhet Ol logada. Mona Consvelo Duade
Nombres y Apellidos _Nombres y Apellidos
" " " 2
gx\cmcgl ;I @) \ ong \ozada. Hona Gonscelo Doodk #
Firma Firma
ACGOUNIUE Sig339Q4
Cédula de Ciudadania Cédula de Ciudadania R
‘ Y. ; :
Perponabe del Conuo. Apcye @ Supeiision
Cargo Cargo

Nota: La firma de este documento implica aceptacion de tedo lo escrito.




Cedige: FOR-PES-262
- PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3
Fecha: Memo 1202303942 -
FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREC PORCIONES SERVIDAS 201272023
Gk K3l RIRACION SOCIAL pﬂglna 1 591
SUBDIRECCION LOGAL / . COMEDOR o FECHA DE EVALUAGION:
e RR ENGATIVA SERVICIO SOCIAL: CARUNRARIG UNIDAD OPERATIVA 113943.CCCP 10-003- LAS FERIAS ORI 1310812024
CODIGO SIRBE ROL O CARGO -
COBERTURA ATENDIDA HOY 296 UNIDAD 113343 NOMBRE\',DPELL;’E%?S‘ONM MARIA CONSUELO DUARTE H SUBDIRECCION APOYO A LA SUPERVISION
OPERATIVA: = : TECNICA
TIEMPO DE COMIDA A NUMERQ DE ;
i il ALMUERZO pE 5 NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERO PESOC .
S eoan - | TOTALDE MEND MENU MAMEN VAL UAN L 1 2l 2 b at s | e | 718t el u]z] 3| a]s]we]| 7] 18] 19| cumre [Nocumpe
EvaLUADG | MUESTRASA [ PROGRAMADO |  REALIZADO SERVIDO R EAGH
EVALUAR ESTABLECIDO > ;
PESO O VOLUMEN
— E . _ MUESTREADO 253 279 | 277 | 267 | 268 | 271 | 270 | 280 | 273 | 282 | 269 | 285 | 250
SOPA D OPA D PORCENTAJE o
DE 14 AROS 12 EIDEOS FIDEOS 270 ABECUACION 94% 1103%1103%| 99% | 96% | 100%| 100% | 104%|101% | 104%| 100%| 94% § 93% 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
PECHUGA DE | PECHUGA DE PE?L?E%};?FE:J[;.‘IOE Nl o3 71 73 | 76 | 60 | 73 | 78 | 7O | V3 | 8D 4 73| 74
MAYORES POLLO EN POLLOEN PORCENTAJE
BE AL AHOE 13 TROZES EN TROZOS EN 73 soEcuAcion | 127% | 97% [100%]104%| 82% | 100%| 107% | 108%| 100% | 110% | 104%| 100% [ 101% 3
SALSA BLANGA | SALSA BLANCA CALFICAGION 1 33| 3| 1) s3] 3s|afs|s]a]|szs]|s
PESO O VOLUMEN
167 | 153 | 148 | 154 | 138 | 156 | 150 | 1562 | 156 | 144 | 152 | 153 | 143
MAYORES ARROZ CON ARROZ CON | MUESTREADO
! 13 ARVEJA VERDE | ARVEJA VERDE PORCENTAYE 1 qo40, | o5% | 62% | 98% | 86% | 07% | 83% | o4% | ove | o% | o4% | 85% | 89% 3
DE 14 AROS FRESCA FR 161 ADECUAGION
ESCA
CALIFICACIGN 3 3 3 3 1 3 3 3 3 3 3 3 1
PESO O VOLUMEN
— seroumn con | veRouRA con S EAfeEine 102 | 85 | 86 | 106| g0 | 93 | 81 | 77 | 86 | 87 | V5 | 81 | @91
PORCENTAJE "
ricpfity il 13 gl g - RoeoUactn | 120% 1100%]101%| 124% 106% .ms& 95% | ©1% | 101%| 102%| 88% | 86% | 107% 3
CALIFICACION 1 3 3 1 3 3 3 3 3 3 1 3 3
FESO O VOLUMEN
. +cocn | eapacocion e ERTHEADD, 60 55 | 64 | 63 | 53 | 66 | 63 | 53 | 53 | &1 | 51 | 50 | €8
MAYOR PAP A PORGENTAJE
iiedon ok 13 Setieheahra oonerbe s s ADEGUACION | 109% 100%] 98% | 116%| ©8% | 102%| 86% | 96% | 96% | 93% | 93% | 91% |124% N 3
CALIFICACION 3 3 3 1 3 3 3 3 3 3 3 3 1
FESO O VOLUMEN
D rvons R, (— P 323 {330 | 325 | 381 | 319 { 317 { 300 | 200 | 311 | 327 | 330 | 308 | 337 ]
PORCENTAJE
el 13 e ol Bt 300 ADECUACIoN | 108% | 110% | 108%| 127%| 106% | 106% | 100% | 100% | 104% | 108% | 110% | 103% | 112% 3
CALIFICACION 3 3 3 1 3 3 3 3 3 3 3 3 1
PESO G VOLUMEN
— oncon | metoncon ST 84 66 | es | 70 | 68 | 65 | 68 | 68 | 79 [ 62 | €8 | 70 | T2
PORCENTAJE
Repiiin 13 el it . oLty | 124% | 6% | 97% | 103% | 101% | 98% | 100% | 100% | 116%| 91% | 100% 103% | 106% 3
CALIFICACION 4 3 3 3 3 3 3 3 1 3 3 3 3
Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y marque en calificacidn el niimere correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTC (1) NO CUMPLIMIENTO
OBSERVACIONES:
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA L \ Q FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA ' . - i
INFORMACION: \qvn‘d (j-» @Ei\)d kOﬁ\LU. LA VERIFICACION: Mano QM&-J‘ 2l o MA&H‘
< - : P’ . b P % i
NOMERE(S) Y APELLIDO(S): Trael duved Clea o | NOMBRE: Mona “eosuelo Ducik i
CEDULA DE CIUDADANIA; OO W AT CEDULA DE CIUDADANIA: £19573 aa g
CARGO: ¥eypo(hubhe gl fewud. CARGO: APOYO Q SupeluiiGr




ALCALDIA MAYOR

FROCESQ PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Codigo: FOR-P88-246

Versién: 1

Fecha. Memo 1202303942 - 20/12/2023

DEBOGATADCG,
SECRETARIADE INTEGRACKIN SOCAL Pagma: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: ENGATIVA SERVICIO SGGIALMODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113943-CCCP 10-003- LAS FERIAS
DIRECCION: CALLE 79#69 Q -25 TELEFONO:; 3166819567
FECHA (dd/rmm/aaaa); 13/09/2024 OPERADOR: FUNDACION PASOS FIRMES
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PRGMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 8 8 8 8 8
SOPA DE FIDEOS | SOPA DE FIDEOS 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
PECHUGA DE PECHUGA DE POLLO 1 8 8 8 8 8 /
POLLO EN TROZOS| ENTROZOS EN 2 8 8 8 8 8 3
EN SALSABLANCA| SALSA BLANCA 3 g a " P 7 /
ARROZ CON 1 8 8 8 8 8
ARVEJA VERDE | ARROZ CON ARVEJA > 5 = z = = 3
VERDE FRESCA
FRESCA 3 3 g 8 a 8
1 8 8 ‘8 8 8 /
VERDURA CON VERDURA CON > g P g 3 8 3
HUEVO HUEVO :
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8 /
PAPA COGIDA CON | PAPA COGIDA CON 2 5 = T a = 3
CASCARA CASCARA
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8 /
SORBETE DE SORBETE DE 5 p - - . 3 /
MARACUYA GUANABANA ki /
3 8 8 8 8 8 i
MELON GON ! - g 2 : = *
YOGURT MELGN CON YOGURT Z 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
ORSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL - Mane Contielo tuare B
13 -
NOMBRES Y APELLIDOS: Man e Consuelo Doodke, B




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
g SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
ALC = FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOGOTADLC. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024
FECHA DE VISITA DIA 13 MES 09 ANO 2024

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113943-CCCP 10-003- LAS FERIAS

N° CONVENIO/VIGENCIA:7321-2024
TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento - Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

13 sep. 2024 9:26:17 a. m.

Variable : 37
Descripcion: Se evidencia que no se aplican todos los pasos de
prealistamiento dado que no se pesan las materias primas por

preparacion, para el caso de la sopa faltante de zanahoria vy
habichuela, 5Kg.

Variable : 38

Descripcion: Se evidencia que se dispone de pechuga de pollo|
congelada para la preparacion; se observan 2 preparaciones
verduras con huevo que se observan no homogéneas, dado que|
la primera cuenta con mayor cantidad de zanahoria.
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- PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
ALc D VOR FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEB0GOTAD.C. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024
MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANAN°1 MENU: 5
GRUPO 3: de 6 a 8 aiios GRUPO 4: de 9 a 13 aiios GRUPO 5: mayores de 14 afios

18 sep. 20842031200 m:
699-75 Calle 79

Engativa

Boagota

Apoyo a la supervision

MARIA CONSUELO DUARTE H

Nombres y Apellidos

51977999

Cédula de Ciudadania
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